
Jänner 2026
Pasta

 100% handmade

Lasagne Bolognese
Lasagne Pilz Maroni12.01. - 18.01.

Woche
KW 03

19.01. - 25.01.
Woche

KW 04

Änderungen vorbehalten

 100% handmade

Mezzelune 
Scarpinocc 29.12. - 04.01.

Woche
MI 31.12. Silvester

KW 01

05.01. - 11.01.
Woche

MO 06.01. Heilige 3 Könige

Ravioli Doppio
Erdäpfel Gnocchi & Erdäpfel Dinkel Gnocchi
Pistazien Tiramisuohne Ei im Glas  100% handmadeKW 02

Rote Rübe Orange

Pasta Pause

 100% handmade

26.01. - 01.02.
Woche

KW 05

Steinpilze

Limone

 100% handmade

Ravioli Doppio
Tortelloni
Fettuccine
Panna Cotta

Spinat- Ricotta 

Parmesan

im Glas

mit Ei oder Vegan

Cappelletti 
Spaghetti alla Chitarra
Sizilianische Cannolis 

Erbse Limone oder Erdäpfel Majoran

mit Ei oder Vegan

Limonenfüllung Topping: Pistazie & Bio Schokolade



Februar 2026
Pasta

 100% handmade

Lasagne Bolognese 
Lasagne Spinat-Gorgonzola
Panna Cotta mit Passionsfrucht im Glas

23.02. - 01.03.
Woche

KW 09

Änderungen vorbehalten

 100% handmade

02.02. - 08.02.
Woche

Semesterferien

KW 06

09.02. - 15.02.
Woche

16.02. - 22.02.
Woche

KW 08
DI 17.02. Faschingdienstag

 100% handmadeKW 07

Tortelloni
Erdäpfel Gnocchi & Erdäpfel Dinkel Gnocchi
Sizilianische Cannolis 

Artischocke oder Edelpilze

 100% handmade

Ravioli
Tortelloni
Fettuccine
Tiramisu

Spinat- Ricotta Limone

Mozzarella

ohne Ei im Glas

mit Ei oder Vegan

Ochhi
Mezzelune
Pistazien Tiramisu ohne Ei im Glas

Pecorino

Limonenfüllung Topping: Pistazie & Bio Schokolade
DI 14.02. Velentinstag

mit Linsenragout

DO 26.02.
Pasta Workshop Master

Martin Neuhauser St. Leonhard


